Kochin/Koch EFZ

Gemeinsam mit dem Kiichenteam bereitest du
die Mahlzeiten fir Patientinnen und Patienten,
Gaste und Mitarbeitende zu. Dabei verarbeitest
du marktfrische Lebensmittel. In der hauseigenen
Patisserie stellst du siisse Kreationen her. Ein
Gefiihl fiir sauberes Arbeiten im Team und grosse
Sorgfalt im Umgang mit Lebensmitteln ist bei
diesem Beruf eine Selbstverstandlichkeit.

Ausbildungsdauer
- 3 Jahre

Ausbildungsschwerpunkte

- Hygiene

- Koordination verschiedener Arbeitsablaufe
- Selbststandigkeit

- Korrekte Handhabung der Lebensmittel

- Logistik

Das bringst du mit
- Abgeschlossene Real- oder Sekundarschule
- Franzosischkenntnisse sind von Vorteil
- Freude am Umgang mit Lebensmitteln
und am Kochen
- Robuste Gesundheit
- Belastbarkeit in hektischen Situationen

Ausbildungsort
Michel Services

Informationen

Arbeitsort Meiringen:

Stefan Huggler

Eidg. dipl. Kiichenchef

Telefon direkt +41 33 972 81 50
stefan.huggler@michel-gruppe.ch

Arbeitsort Hasliberg:

Jacqueline Brunner

Didtkochin EFZ

Telefon direkt +41 33 533 91 41
jacqueline.brunner@michel-gruppe.ch



